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MANiSA ASMA YAPRAGI

Tescil Ettiren

MANISA iL TARIM VE ORMAN MUDURLUGD

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
03.08.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 07.02.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1334

Tescil Tarihi : 07.02.2023

Basvuru No 1 C2021/000299

Bagvuru Tarihi : 03.08.2021

Cografi isaretin Ad1 : Manisa Asma Yapragi

Uriin / Uriin Grubu : Asma yaprag1 / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Manisa Il Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : 2. Anafartalar Mah. 1513. Sok. Sehzadeler MANISA

Cografi Simir : Manisa ilinin Ahmetli, Akhisar, Demirci, Golmarmara, Gordes,

Klrkagag:, Kopriibasi, Kula, Salihli, Sarig6l, Saruhanli, Selendi, Soma,
Sehzadeler, Turgutlu ve Yunusemre ilgeleri.

Kullanim Bi¢imi : Manisa Asma Yaprag: ibareli agagida yer alan logo ve mense adi
amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji1 lizerinde kullanilamadiginda Manisa Asma Yaprag: ibareli
logo ve mense adi amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Manisa Asma Yapragi, 418 sayu ile tescilli Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii asmasinin ¢ok koyu olmayan
yesil renkli, ince, az tiiylii ve ¢ogunlukla dilimsiz, damarsiz veya az damarli olan taze yapraklari kullanilarak cografi
smirda tiretilen salamura asma yapragidir. Salamuras1 % 8-15 tuz (NaCl) ve % 0,1 sitrik asit (limon tuzu) icerir ve
salamura edilen yapraklar, sari-yesil renge sahip olur.

Manisa’da bagcilik tarihi antik ¢aga kadar uzanir. Gediz lrmaginin suladig1 ovaya Antik Cag’da “Uziim
Ovas1” ya da “Lidya’nin Altin Ovas1” denilmekteydi. Uziim ve asma yaprag figiirleri, o ¢aglarda yapilan mermer
islerinde yaygin olarak yer almistir.

Cografi siirin iklimi, Akdeniz kara iklim tipi olarak da adlandirilir. Yazlar sicak, kiglar yogun yagishdir.
Cografi sinirin ¢evresindeki daglar deniz etkisini kesecek kadar yiiksek olmadigi ve denize dik konumda
oldugundan, denizin etkisi batidan doguya dogru azalan 6l¢iide hissedilir. Ovalik kesimlerin ikliminde denize
yakinlik nedeniyle yumusama s6z konusudur. Yaz aylart oldukga sicak gecer. Yaz giinii sayisi, yillik ortalama
162°dir. Sicakligin sifirin altina diistiigii yillik ortalama giin sayis1 26’dir. Yillik ortalama sicaklik 17,5 °C’dir.
Yagislar genellikle kis aylarinda goriiliirken, yazlar kurak gecer. Yilin ortalama 82 giinii yagish geger. Ortalama
yagis miktar1 713,6 kg’dir. Yaprak toplama doneminde bagil nemin diisiik, giines 1s1g1min fazla olmasi1 Manisa Asma
Yapraginin ¢ok koyu olmayan yaprak yesili renginde olmasini; suyun ylizeye yakin olmasi damarsiz veya az damarl
olmasini ve iklim sartlarinin kurak olmamasi tiiysiiz olmasini saglar.

Cografi siir deniz seviyesinin 1000 m altinda oldugundan, 6zellikle yetisme doneminde yaklasik %50-70
nemli riizgarlarin ve yil boyunca denizden gelen 1liman riizgarlarin (nem oranmi1 %50-70) etkisi ile yapraktaki nem
orant diismez. Bu durum Manisa Asma Yapragmm fenolik madde miktarinin ortalama 14,25
mMgGAE/g, n flavonid madde miktarinin ortalama 6,79 mgCE/g olmasini sagladigindan yapragin eksimsi tat ve
kendine has koku ve 6zelliklerinin olusumunu ve asagida bahsedilen 6zelliklere sahip olmasini saglar.

Cografi sinirin bahsedilen iklim sartlari, yapraklar toplandiktan sonra muhafazasi ve nakliyesi i¢in de uygun
bir ortam olusturur.



Tablo 1: Manisa Asma Yapraginin Mineral Ozellikleri

Dénemi Miktari N, % | P% | Ko | 2™ | €& | Mg | Fe | Mn,
pom | % | % | ppm | ppm
Ciceklenme | EN &2 104 012 |074 |29,13 186 |03L |1280 | 449
vaprak | SPM@) [Engok [337 039 [452 | 2705 352 | 069 | 4641|2937
Ayasi
¥y Ben diisme Enaz 0,86 0,10 2,01 32,74 | 1,86 0,33 109,5 | 43,86
(15 Temmuz) g "oy 267 | 030 | 4094 |3543 374 | 112 |700,8 | 306,0
Ciceklenme | EN &2 086 |0,13 |100 |3040 150 |030 | 1599 | 39,74
Tam | (I5Mayis) e 379 | 043 | 247 |2047 |317 | 118 | 4442 | 276,7
Yaprak
(saph) | Bendigme | EN &2 096 |008 |045 |2887 |19l |038 | 1071|3557
(15 Temmuz) g cok 222 | 028 |307 |3567 338 |129 |4754 |337.4
Tablo 2: Manisa Asma Yapraginin Bazi Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri:
D6 Sapsiz Yaprak Saplh Yaprak Sap/Yaprak
onem Agirligi (g) Agirhg (g) Orani (%)
Cigeklenme Oncesi 2,32 2,94 21,17
Cigeklenme Oncesi+10 | 2,21 2,85 19,85
Tane Tutumu 2,16 2,80 20,99
Tane Tutumu+10 2,08 2,73 20,90
Yaprak Ozelligi | En az (cm) En ¢ok (cm)
En 9 22
Boy 12 24
Tane Renk
Degerleri L a b a/b
Ortalamasi
Deger 37,92 -4,18 7,34 -0,56
Uretim Metodu:

Manisa Asma Yapragi, 418 say1 ile cografi isaret olarak tescilli Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimiiniin
asmalar1 kullanilarak iiretilir ve salamura asma yaprag seklinde piyasaya sunulur. Uretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.

1. Hasat Zamani:

e iklim kosullarina gore tarih degismekle birlikte, cigeklenmeden 2-3 hafta 6nce ve tane tutum
déneminde nisan sonu - mayis bagt tiim siirglinlerde normal iriliginin 2/3 biyiikligine gelen ve
salamura yapimina uygun 6zellik gosteren yapraklar toplanir.

e Vejetasyon durumuna gore nisan aymin ortasindan temmuz ayiin ortasina kadar 10’ar giin araliklarla
yaprak toplama islemi gerceklestirilebilir.

2. Hasat Metodu

Yirtik veya bdcek zarart olmayan normal iriliginin 2/3 biiyiikliigiine gelen taze yapraklar, sapli veya sapsiz
halde kopartilarak toplanir. Salamura i¢in kullanilacak yapraklar; tilysiiz, cep derinligi az, ince ve az damarl



olanlardir. Toplanan yapraklar; 6zellikle yaprak kizigmasina izin vermeyecek sekilde plastik kasalara istiflenir ve
islenecekleri yere, giines 15131na maruz birakilmadan en kisa siirede ulastirilir.

3. Isleme On Hazirlik

Isleme yerine getirilen yapraklar, temiz igilebilir nitelikteki su kullamlarak desteler halinde kaplarin iginde
yikanir. Yikama sirasinda hastalik, zararl, riizgar ve dolu gibi etmenler nedeniyle zarar gérmiis yapraklar varsa
ayiklanir ve gida ile temasa uygun bidonlara desteler halinde sikica yerlestirilerek konur.

4. Isleme

Manisa Asma Yapragmin salamurasi; % 8-15 tuz (NaCl) ve % 0,1 sitrik asit (limon tuzu) igerir. Salamura
hazirlamak amaciyla 8-15 kg tuz (NaCl) ve 100 g sitrik asit (limon tuzu), 100 litre hacimli bir kap i¢inde ve kap
tamamen doluncaya kadar su ilave edilerek tamamen c¢ozindirilir. Hazirlanan salamura, taze yapraklarla
doldurulmus bidonlara, yapraklarin {izerini gececek sekilde ilave edilir. Yapraklarin hava ile temasin kesmek ve
kabarmasim onlemek igin tizerlerine agirlik konularak baskilanir. Bidonlarin kapaklar1 kapatilarak fermentasyonun
gerceklesmesi beklenir. Bidonlarin salamura seviyeleri ilk hafta giinliik olarak, daha sonra haftada 1-2 defa kontrol
edilerek eksilme var ise salamura suyu ilavesi yapilir. Fermantasyon siiresi 4-6 hafta olup bu siirenin sonunda
yapraklarin rengi kendine has sari-yesil bir renk alir.

Fermantasyonu tamamlamis asma yapraklar1 bulunduklari kaplarda muhafaza edilebilecekleri gibi gida ile
temasa uygun daha kii¢iik plastik veya cam ambalajlarda, iizerine salamura ilave edilip kapatilarak veya ¢ok katlt
plastik posetlerde salamurasiz olarak vakum paketleme yapilmak suretiyle ambalajlanabilir. Uzun siireli muhafaza
icin, 75 °C’de 15 dakika pastorizasyon iglemi yapilabilir.

5. Isleme Sonrasi

Ambalajlanan salamura yapraklar1 glines gérmeyen, 17-19 °C’yi gegmeyen serin ortamda muhafaza edilerek
satisa sunulur. Uriin isledikten sonra rutubetsiz, 151k gormeyen ve serin ortamda 2 yil boyunca saklanabilir.

Denetleme:

Denetimler; Manisa Il Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin koordinatérliigiinde, Manisa il Tarim ve Orman
Miidiirliigii, Manisa Bagcilik Arastirma Enstitiisii, Manisa Ticaret Borsasi ve Manisa Ziraat Odas iiriin konusunda
uzman birer kisinin katilimiyla olusan 4 kisilik denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler, diizenli olarak
yilda en az bir defa yapilir. Ihtiya¢ duyuldugunda ya da sikayet halinde her zaman denetim yapilabilir.

Denetim mercii; 418 say1 ile tescilli Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii asmasmin yapraklarinin
kullanilmasini; iretimde kullanilan bilegsenlerin uygunlugunu; iretim metoduna uygunlugu; ambalajlama ve
muhafaza kogullarinin uygunlugunu ve Manisa Asma Yapragi ibaresi, logosu ile menge ad1 ambleminin kullaniminin
uygunlugunu denetler. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi1 gerekli tedbirler, denetlenen kisi,
kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



